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Project abstract:

A 4gua de coco verde e o suco de maca clarificado sdo alimentos processados termicamente de grande
valorizag@o econdmica e poucas alternativas de processamento. Em alimentos 4cidos, o principal objetivo do
processo € a inativacdo enzimatica. O produto é submetido a uma temperatura ideal e € mantido nesta
temperatura por um periodo de tempo necessario e, em seguida, € resfriado. Para calculos de letalidade, as
etapas de aquecimento e resfriamento nao podem ser consideradas, mas contribuem para a perda de qualidade.
Sendo assim, altas taxas de troca de calor s@o desejaveis. A utilizacdo de microrreatores de fluxo continuo na
inddstria quimico-farmacéutica € um campo crescente. As vantagens do uso dessa tecnologia também sio
interessantes para a industria de alimentos e o processamento térmico de liquidos de baixa viscosidade ja se
mostra uma alternativa interessante as abordagens convencionais, apesar de ainda pouco estudadas. O uso do
microrreator na etapa de aquecimento em fluxo proporciona uma excelente homogeneizacio da temperatura
devido a alta relacdo superficie/volume que aumenta a troca térmica. Desta forma, este projeto de pesquisa tem
como objetivo estudar a viabilidade do processamento térmico de dgua de coco verde e suco de maga
clarificado por meio de microrreator capilar. O processamento térmico em microrreator capilar serd comparado
a um processo convencional realizado em uma unidade de pasteurizacio localizado no Food Research Center-
FORC. Serao usadas as enzimas peroxidase e polifenoloxidase como indicadores do processo. O processo em
microrreator também serd estudado por meio de modelagem multi-fisica em softwares de dindmica dos fluidos

computacional (CFD).
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Copy of ESTUDO E MODELAGEM DA INATIVACAO ENZIMATICA NO
PROCESSAMENTO DE AGUA DE COCO VERDE E SUCO DE MACA CLARIFICADO POR
MEIO DE MICRORREATORES CAPILARES

Serdo coletados dados de inativacdo enzimética do processamento térmico de dgua de coco e suco de maga
clarificado. Os dados serdo coletados através de curvas, graficos e simulagdes.

Os dados serdo coletados a partir de leitura de equipamentos, que serdo transcritos para planilhas e organizados.

Os dados serao acompanhados de informagdes dos colaboradores, da instituicdo, datas, fontes, formatos dos
arquivos além de detalhes sobre os equipamentos, metodologia e vocabulario usado nos arquivos. O padrio usado

para os metadados serd o Dublin Core (DC)

Nao € necessdria a anonimizacgao dos participantes.

Os dados confidenciais serdo tratados em plataforma de armazenamento em nuvem (GoogleDrive) com acesso

restrito ao grupo de pesquisa.

Os dados sdo de propriedade do autor principal e responséavel pelo projeto.

Os dados gerados na pesquisa serd disponibilizado em repositério virtual da USP. Apés a publicacio da pesquisa,os
dados sao de uso livre. A citagao da fonte se faz necessaria quando do uso dos dados originais. Os direitos serao

transferidos para a revista para publicagao do artigo.

Durante a pesquisa os dados serdo dispostos em plataforma de armazenamento em nuvem (GoogleDrive) onde o
backup ¢ feito automaticamente.

No periodo de desenvolvimento da pesquisa, os dados serdo restritos ao grupo de pesquisa. Os arquivos estardo
protegidos na plataforma de armazenamento em nuvem (GoogleDrive) com acesso permitido somente a usudrios

cadastrados como colaboradores.
Todos os dados deverao ser mantidos e preservados a longo prazo.

Os dados serdo mantidos durante todo o periodo do projeto no repositério da instituicdo, e permanentemente em

plataforma de armazenamento em nuvem (GoogleDrive) do grupo de pesquisa.

Os dados serao disponibilizados no repositério de dados cientificos da

Universidade de Sao Paulo (https://repositorio.usp.br).

Os dados nio envolvem aspectos éticos ou legais. Podem ser reproduzidas em documentos publicos, tais como

artigos cientificos e relatdrios técnicas, desde que citada a fonte.

A captura de dados, producdo de metadados, qualidade de dados, armazenamento e backup, arquivamento de dados
e compartilhamento de dados serdo de responsabilidade da aluna e serdo revisados pelo orientador. A integridade e

validade dos dados serdo verificadas no momento da entrada de dados.



N3ao € necessdrio pessoal especializado adicional nem treinamento para o pessoal existente para gerenciar o
repositério de dados. A propria equipe do projeto fard isso. Ndo serdo usados hardwares ou softwares que sejam

excepcionais a disposicdo institucional existente
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